www.netkucharka.cz

Bernsky hruSkovy nakyp

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g mékkého tvarohu

100 g cukru

3 vejce

1 citronu - kiira z

Stéva z pulky citronu

4 1zice Skrobové moucky

1 zarovnana lZice kypfticiho prasSku
4-5 hruSek

1 1zice cukru

maslo na vymazani formy

Postup

1. Zloutky utfeme s tvarohem, cukrem a citrénovou kirou do pény, piiddme $krobovou moucku a kypfici
prasek.

2. Oloupané hrusky nakrajime na jemné platky a marinujeme je s cukrem a citronovou $t'avou. Potom je
vpracujeme do tésta s tuhym sné¢hem.

3. Nékypovou formu vymazeme maslem, naplnime a peCeme v predehiaté troub¢ pti stiedni teploté 50-60
minut.

4. Misto hruSek mizeme pouzit 1 jiné ovoce, napiiklad Svestky, meruniky apod.
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