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Debrecinska omeleta

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 rajCata

4 vejce

4 1Zice sadla

sul

100 g Cabajské klobasy
petrzelova nat’

1 mensi cibule

2 zelené paprikové lusky
4 1zice vody

Postup

1. Napfted si pfipravime napln tak, zZe na 1 1zici sddla zpénime jemné nakrajenou cibuli, ptiddme nadrobno
nakrajenou Cabajskou klobasu a stejné¢ drobné nakrajené paprikové lusky. Pfiddme oloupana a vidlickou
rozmackana rajcata. Dusime, az smés zhoustne. Miizeme pouZit i sterilované leco.

2.7 1 vejce, 1 1zice vody a trochy soli vyslehame vidlickou po sobé vzdy jednu omeletu, kterou osmazime na
panvi po obou stranach (nebo velmi zvolna po jedné strané, az vejce ztuhne). Jesté na panvi omeletu naplnime
a preloZime na polovinu. Sesuneme na talit, ozdobime kouskem rajcete a snitkou petrzelové nati.

Strana 1/1



