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Babovka s broskvemi

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 vejce

130 g masla

250 g mouckového cukru

1 vanilkovy cukr

250 g polohrubé mouky

0,5 balicku prasku do peciva
100 ml mléka

200 g broskvi

20 g kakaa

mouckovy cukr na posypani
tuk a hrub4d mouka do formy

Postup

1. Vejce rozklepneme a oddélime Zloutky od bilkt. Z bilkll vyslehame tuhy snih. Do méasla postupné
zapracovavame mouckovy i vanilkovy cukr a spolu se Zloutky je utfeme do pény. K zloutkové smési
pfidavame sttidavé po 1Zicich mouku promichanou, s praskem do peciva a mléko. Potom zlehka vmichame

snih z bilkd.

2. Broskve oloupeme, nakrajime na kousky, pfidame do t&sta a promichame. Cast tésta potom oddélime a

obarvime kakaem.

3. Babovkovou formu dikladn€ vymazeme tukem, vysypeme hrubou moukou a naplnime stfidavé svétlym a
tmavym téstem. PeCeme pii mirné teploté piiblizn€ 45 minut. Po ¢astecném vychladnuti babovku vyklopime a

pocukrujeme.
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