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Gaspacho

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g rajcat

1 cibule

300 g salatovych okurek
100 g rajCatového protlaku
3 papriky

3 strouzky Cesneku

1 dl olivového oleje

sul

mlety pepf Cerny

chilli

kostky suchého chleba

0,5 1 masového vyvaru nebo vody

Postup

1. Okurky, cibuli, oloupana rajcata a ¢esnek pokrajime na kousky, ptidame vodu a rozmixujeme.

2. Pfidame rajCatovy protlak a olivovy olej a rozmixujeme.

3. Podle chuti pfidavame siil, pept a chilli. Porce polévky zdobime kostkami suchého chleba. Takto ptipravena
polévka vydrzi v chladni¢ce 5 az 6 dni.
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