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Brambory s razickovou kapustou a uzenym

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g ruzickové kapusty
500 g brambor

sul

pept

200 g uzeného masa

1 cibule

40 g masla

30 g mouky

150 ml mléka

250 ml smetany

tymian

50 g posekanych vlasskych ofech
100 g strouhaného eidamu

Postup

Kapustu ocistime. Oloupané brambory nakrajime na platky. Oboji vlozime do vrouci osolené vody a vafime
15 minut. Scedime, nechdme okapat a pfitom zachytime tekutinu.

Maso nakréjime na kostky. Cibuli oloupeme, posekame a zesklovatime na masle. ZapraSime moukou,
osmahneme, zalijeme vodou z vatfené zeleniny, pfiddme mléko a smetanu. Nechame vzkypét, osolime a
opepfime, piidame tymian.

Troubu predehiejeme na 200 stupni. Do formy dame kapustu, brambory, uzené a vSe posypeme ofechy.
Zalijeme omackou a posypeme syrem. PeCeme asi 35 minut.
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