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PecCena husa s merunkami

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 husa (4-5kg)

sul

pept

2 tvrdé housky

150 g susenych merun¢k
125 ml konaku (rumu)

2 lzi€ky majoranky

50 g Sunky (vcelku)

2 vejce

750 g rtzickové kapusty
40 g masla

muskat

50 g mandlovych lupinkt
3-4 1zice Skrobu

Postup

Kdyz ma husa vnitfnosti, vyjmeme je. Omyjeme ji a osusime. Zvenci 1 zevnitf ji osolime a opepfime. Housku
nakrdjime na kosticky. Merunky pokrajime na kousky. Oboji pokropime kotiakem. Troubu si rozpalime na
180 stupniti. K houskam piidame majoranku, Sunku pokrajenou na kosticky a vejce. Nadivku promichame a
naplnime ji husu. Otvor zaSijeme. Husu dame do pekace a podlijeme vodou. Dame ji do trouby a peceme 3 a
0,5 az 4 hodiny. Odebirame vypeceny tuk.

Husi jatra dame do vody a 45 minut vaiime domekka. Slijeme je a nakrajime na kosticky a ptelijeme trochou
vypeceného tuku. Ulozime v teple.

Kapusticky nasypeme do vafici osolené vody. Vaiime je 10 minut. Slijeme je a nechame okapat. Rozpustime
maslo a nasypeme na né kapusti¢ky. Prohiejeme je a ochutime soli, pepfem a muskatem. V panvi oprazime
mandli¢ky. Posypeme jimi kapustu a do servirovani uchovame v teple.

Dozlatova upecenou husu vyjmeme z pekace a Stavu nechame piejit varem. Ve vodé rozpustime Skrob a
nalijeme ho do §t'avy. Michame, az omacka zhoustne a dochutime ji. Pfipadné pfidame jatra. Na velky talif
polozime husu a oblozime kapusti¢kami. Ozdobime majordnkou. Stavu nalijeme do oméaéniku.

Ptilohy:
bramborovy knedlik
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