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DriibeZi jatra v zelenych nudlich

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

majoranka

3 IZice masla nebo rostlinného tuku
500 g drabezich jater

2 1zicky maizeny

850 g loupanych sterilovanych rajcat
100 ml slehacky

50 g slaniny

1 cibule

500 g zelenych nudli

Postup

Jatra omyjeme, osusime a pokrdjime na malé kousky.

Cibuli nakrdjime najemno a slaninu na malé kosti¢ky. Nudle uvafime podle navodu.
Mezitim na panvi opeCeme ze vSech stran na tuku kousky jater. Potom je teprve osolime a opepiime.

Vyjmeme je z panve a odlozime na teplé misto.

Vyskvatime slaninu a nechame v ni zesklovatét cibuli. Rajcata scedime, rozkrajime na kousky a ptfidame k
cibuli. Okofenime majorankou a povarime na mirném ohni asi 5 minut. Vzniklou omac¢ku zahustime maizenou
rozmichanou ve Slehacce. VloZime jatra a povatfime asi 3 minuty. Nakonec jesté podle chuti okofenime.

Ptilohy:
zelené nudle
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