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Jatra na viné

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Hov¢ézi jatra dusime na viné s trochou vody domékka. Pak je opepiime a nakrajime na nudlicky.

Na oleji zpénime drobn¢ nakrédjenou cibuli a ¢esnek, zalijeme vodou a podusime. Pfiddme trochu palivé
papriky, Spetku skofice, suSenou matu a jatra. VSe zalijeme vyvarem, posypeme strouhankou a jesté chvili
dusime.

Zdobime platky citronu.

Ptilohy:
ryze, brambory
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