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Kapr po mad’arsku

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kapr

100 g anglické smetany

1 cibule

2 1zice hladké mouky

3 Izice masla

100 g brambor uvafenych ve slupce
250 ml kysané smetany

sklenicka sterilovaného leca

sul

Postup

Brambory oloupeme, nakrajime na platky a vylozime jimi pekacek dobie vymastény maslem. Na brambory
rozlozime porce osolené¢ho kapra, do nichz jsme udélali zatfez a vlozili tam platek slaniny. Rybu oblozime
kolecky cibule a na nudlicky nakrajenym zbytkem slaniny. Pokapeme zbytek masla a ddme do trouby péct.
Asi po 10 minutach peceni zalijeme smetanou, v nichz jsme rozkvedlali mouku. Nakonec pielijeme leCem a
nechame dopéct domekka.

Ptilohy:
brambory
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