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Domaci omacka na Spagety

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,5 kg rajcat

0,5 kg paprik (i palivych)
8 strouzkl ¢esneku

3 velké cibule

5 zrnek nového koreni
1 1zicka pepfte

1 bobkovy list

1 1zic¢ka soli

2-4 1zice cukru

3 1zice octa

Postup

Zeleninu, ¢esnek a cibuli pokrajime nadrobno, kofeni rozdrtime, v§e ddme do kastrolu, pfivedeme k varu a
vafime do zhoustnuti. Pak ptidame stl, podle chuti cukr a ocet, kratce povaiime, naplnime do mensich
skleniéek (0,25 1) a pfti teploté 85 stupnt sterilujeme 20 minut.
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