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Omacka 4 la Marengo

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice rostlinného oleje (olivového)
3 rajcata

1-2 1zice rajcatového protlaku

1-2 strouzky Cesneku

200 ml bilého vina

250 g zampionti

1 salek vypeckovanych oliv

sul

peprt

petrzelka

Postup

Na rozehtatém oleji osmahneme nakrdjena oloupana rajcata, pridime podrceny ¢esnek a pomalu na malém
ohni dusime. Pak pfilijeme vino, pfidame o¢isténé nadrobno nakrajené Zampiony a rajcatovy protlak. Dale
dusime. Nakonec ptidame olivy, pepf, stl as nadrobno nakrajenou petrzelku. Omacka ma mit hustotu
smetany.

Ptilohy:
jako ptiloha k minutkovym mastim, nebo k ryb¢ na rozni
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