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Rancerska salsa

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 vétsi rajCata

2 chilli papricky

1 velké cibule

1 strouzek ¢esneku

1 1Zice olivového oleje

0,25 1zicky drceného kminu

Postup

Raj¢ata omyjeme a nakrajime na Ctvrtiny. Papri¢ky podélné rozkrojime a zbavime semen. Cibuli oloupeme a
nasekame nadrobno, ¢esnek prolisujeme. Na plech rozlozime kousky rajcat a papricek rozkrojenou stranou
dolt. Vlozime pod gril do rozehtéaté trouby a grilujeme 10 minut, az slupka rajcat a paprik za¢ne hnédnout.
Vyjmeme z touby a nechame zchladnout, z paprik a raj¢at odstranime Isupku, jemn¢ nasekame. V malém
kastrole rozehfejme olej, pfidame nakrajenou cibuli a prolisovany ¢esnek a kratce osmahneme. K cibuli a
cesneku ddme rajcata s paprickami, okofenime kminem. Piivedeme k varu a zvolna vatime asi 13 minut.
Dokud se vétSina tekutiny nevyvafti. Hotovou salsu vychladime.
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