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Citronové kostky

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Tésto: 270 g hladké mouky
Spetka soli

60 g krystalového cukru
210 g masla

Krém:

6 Zloutkd

220 g krystalového cukru
90 g zm¢klého masla

1 citronu - kiira z

Stava ze 3-4 citronil

Na ozdobu: 1 cely citron nakrajeny na kolecka

Postup

Postup ptipravy: Z uvedenych ingredienci zpracujeme drobenku, vymackame ji do formy 22x20 cm vylozené
pecicim papirem a vyrovname povrch. Neékolikrat propichneme vidlickou a v troubé predehiaté na 160 °C
peceme do zlatova. V hrnku nad péarou Slehame zloutky s cukrem a maslem, ochutime kiirou a $tédvou z
citronl a zahtivame do zhoustnuti. Teplotu trouby sniZime na 150 °C, pfedpecené tésto pokryjeme krémem,
poklademe koleCky nakrajeného citronu a 10 minut pe¢eme. Nechame poradné zchladnout, pak krajime, aby

na kazdé porci bylo jedno citronové kolecko.

P.S.: protoze nemam formu téchto rozméri, pekla jsem v dortové formé, kolecka malého citronu jsem dala po

obvodu a misto ¢tverct krajela dilky dortové a taky to Slo.
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