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Cikanskeé tizky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

maso - krali¢i

kuteci

vepiove

5 1zic oleje

5 1zic solamylu

5 vajec syrovych

2 cibule stfedni

1 1zicka pepte

1 1zicka chilli

1 1zicka sladké papriky
2 lzicky vegety

2 1zi¢ky sojové omacky
2 1zicky soli

Postup

Postup ptipravy: Pouzivam nejradéji maso kufeci, rychle se déla a je chutnéjsi. Maso a cibuli nakrajime na

mensi kosticky. VSechny ingredience smichdme dohromady do vétsi zad€lavaci misy podle mnoZstvi masa.
Diikladn€ zamichame a nalozime na 24 hodin do lednice. Druhy den peceme placicky do zlatohnéda az do

hnéda.

Podavame jako piilohu brambory nebo bramborovou kasi. Je to moc chutné a panové to oceni.
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