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PInéna rajCata s fazolkami

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 velka rajcata

200 g fazolek

sul

sekana petrzelka

2 Zloutky

2 1Zice strouhaného ementalu
pept

trochu masla

kerblik

Postup

Raj¢atim odiizneme vrsky, plody vydlabeme. Fazolky rozpiilime a vafime 15 minut v osolené vod¢. Pak je az
na 2 1Zice rozmixujeme spolu s petrzelkou. Zloutky a strouhany emental vmichdme do fazolkového pyré,
osolime a opepiime.

Troubu predehfejeme na 220 stupnd. Rajcata naplnime fazolkovym pyré, navrch rozlozime odlozené fazolky a
poklademe vlo¢kami masla. Piikryjeme vrsky rajcat a zapékdme v troubé€ asi 15 minut. Kerblik posekame a
rajCata jim posypeme
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