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Rajcata se syrem

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 strouzky ¢esneku

250 ml oleje (olivového)

pept

sul

bazalka

1 feferonku

500 g mozzarelly nebo ov¢iho syra
400 g rajcat

Postup

Syr nakrajime na platky. Rajéata omyjeme a také nakrajime na platky. Cesnek oloupeme a rozkrajime na
ctvrtky. Feferonky rozifizneme, odstranime semenik a duzinu najemno nasekame. Bazalku otrhdme.

Syr, rajcata a bazalku stfidave navrstvime do velké lahve nebo sklenéné nadoby. Olej smichame s nasekanou
feferonkou, ¢esnekem, soli a pepiem a prelijeme jim nalozeny syr s rajéaty.

Piikryjeme a nechame na chladném misté miniméalné 12 hodin marinovat. V chladnic¢ce vydrzi az 8 dnti.

Ptilohy:
bilé pecivo
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