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Bramborovy ndkyp v rajské omacce

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 cibule

1 strouzek ¢esneku

4 1Zice oleje

400 g oloupanych rajcat (sterilovanych)
1 bobkovy list

sul

pept

muskatovy ofiSek

0,5 po 0,5 1zicce cukru
oregana a papriky

500 g brambor

3 lzice masla

2 lzice smetany

4 7loutky

1 svazek riznych bylinek
4 bilky

tuk na vymasténi formicek
bazalka

Postup

Cibuli a Cesnek oloupeme, posekdme a zesklovatime na oleji. Pfidame rajcata, bobkovy list, osolime,
opepiime, osladime a ochutime oreganem a paprikou. 30 minut podusime.

Oloupané brambory nakrajime. Vafime asi 15 minut. Poté prolisujeme, vmichame maslo, smetanu a Zloutky.
Osolime, opepiime a okofenime strouhanym muskatem. Bylinky posekame.

Troubu piedehfejeme na 180 stupnd. Osolené bilky uslehdme dotuha a s bylinkami vmichame do kase.
Naplnime do 4 formicek, nechdme pfitom asi na prst volny okraj. Pe¢eme v troubé€ ve vodni 14zni 30 minut
dozlatova.

Bazalku omyjeme, posekdme a vmichame do omacky. Rozdélime ji na talife, vyklopime na ni ndkyp a
ozdobime bazalkou.
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