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Kovbojské fazole na slaniné

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 400-500 g barevnych fazoli
1 cibule

6 strouzkl ¢esneku

1 1Zice ostrého kecupu

bobkovy list

sul

120 g slaniny

Postup

Postup piipravy: Pfebrané omyté a namocené fazole uvatime s nadrobno nakrajenou cibuli, cesnekem a
bobkovym listem ve vod¢ v niz se namacely, v zaveru vateni osolime. Slaninu, nejlépe pékné prorostlou,
nakrajime na malé kosti¢ky, rozskvatrime, pfidame uvatrené fazole i se zbytkem vyvaru a lehce na ohni
michame, nez se voda odpafi. Ochutime ostrym kecupem nebo kecupovou ¢ikanskou omackou a podavame s
krajicem chleba.
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