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Kufeci jatra co nemaj chybu

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

500 g kuftecich jater

cca 270 g anglické slaniny

kofeni - na mleta masa

na americké brambory

pripadné¢ divocina nebo staroc¢eské apod

Postup

Postup ptipravy: Jatra omyjeme, osuSime, zbavime bilych blanek a rozdélime na jednotliva jatyrka. Ta
vlozime do misky, posypeme kotfenim dle vlastniho vybéru - naposledy jsem méla po ruce kofeni na mletd
masa a na americké brambory, ale fantazii se zde meze nekladou. Jatra s kofenim promichame a kazdé
jednotlivé jatyrko zabalime do prouzku slaniny. Sklddame je vedle sebe tésné jako buchty do pripravené
zapékaci misky - ne naplocho, ale jako soudecky - omotana jatyrka vykukuji nahoru. Misku nevymazavame.

Peceme v troubé cca 45-50 min na cca 190 °C.

V této uprave jsou vyborna nejen jako hlavni jidlo, ale 1 jako teplé pohosténi k vinu ¢i pivu. Uvedené mnozstvi

se vejde do zapékaci misky cca 10x20 cm.
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