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Kufreci jatra v bramboraku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

300 g brambor

15 ml mléka

1 bali¢ek koteni na bramboraky
hladka mouka na zahuSténi

olej na smazeni

500 g kufecich jater

Postup

Postup ptipravy: Brambory nastrouhame, piebyte¢nou vodu slijeme a strouhané brambory zalijeme trochou
vafeného mléka, okofenime, pfipadné zahustime hladkou moukou. Jatra kratce podusime. Na panvicce nebo
na livane¢niku rozehfejeme olej, potom na néj 1Zici rozetfeme tésto a bramborak z jedné strany pfedpeceme.
Na syrovou stranu rozlozime upravena jatra a ptidame ptes n¢ bramborakové tésto. Po dopeceni spodni strany
bramboraku jej otocime a dopeceme. Podavame se zeleninovou oblohou.
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