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Bojnicky zavin

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

300 g hladké mouky

1 kostka drozdi

160 g masla

30 g praskového cukru
3 vejce

merunkovy dzem

Postup

Postup ptipravy: Do mouky rozdrobime drozdi a tuhé maslo a vytvoiime drobenku. Pfidame cukr, 1 vejce, 1
zloutek a vypracujeme tésto. Zformujeme kouli, zabalime do utérky, zavésime na vatrecku a na 2 hodiny
ponoiime do studené vody. Potom tésto vyvalime 1 cm silné, stied potfeme dZemem a okraje tésta prelozime
ptes sebe. Zavin ddme na vymazany plech, potfeme rozslehanym vejcem a upeceme.
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