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Masopustni pekac

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

4 ks veptového bucku po 100 g

4 ks po 120 g vinné klobasy

4 platky uzené krkovicky nebo jiného uzeného masa po 100 g
150 ml masového vyvaru

sul

pept

Postup

Postup ptipravy: Platky bucku osolime, opeptime, vlozime do pekace, podlejeme ¢asti vyvaru a peCeme v
troub¢ 20 minut. Behem peceni 1x oto¢ime. Porce klobasky sto¢ime a dvéma Spejlemi pod 90° thlem
propichneme, aby zlstaly sto¢ené. Po 20 min. pec¢eni bucku pfiddme k nému klobasu a platky uzeného masa,
dolejeme vyvar a dopékame pti 190 °C, dokud klobaska nedostane péknou barvu a maso je mekké.

Na 1 porci podavame platek bucku, platek masa a 1 stocenou klobasku. Poddvame s dusenym kysanym zelim
a brambory.
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