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Lilkove téstoviny

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

lilek

pul balicku téstovin
cibule

4 rajCata

2 vejce

0,25 1 mléka

olej

sul

oregano

pept

4 strouzky ¢esneku
150 g eidamu

Postup

Postup ptipravy: Lilek nakrajime na kolecka a nechame posoleny vypotit, pak ho oplachneme studenou vodou.
Opeceme zprudka na olivovém oleji. Zpénime cibulku, pfidame raj¢ata nakrajend na kosticky a dusime do
mekka, okofenime soli, oreganem a pepiem. Vymazeme pekacek olejem, dame ptl té€stovin (uvafenych) na to
platky lilkt na né rozmackame Cesnek, posolime, dalsi vrstvu tvoii rajcatova smés. Pak posypeme syrem
nastourhanym na hrubo - 0,5 mnoZstvi. Na to ddme zbytek téstovin, zasypeme zbytkem syra a zalijeme
mlékem s vejci. Peceme pii 180 °C ve vyhiaté troubé 30 minut.
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