www.netkucharka.cz

PInén¢ piskotovée koule

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Tésto: 280 g mouckového cukru

5 Zloutku

420 g hladké mouky

1 1zicka amonia (cukrafské drozdi)

4 1zice vlazné vody

Népln a zdobeni: 2-3 tekuté Slehacky
cokolada na vateni

70 g 100% tuku

kokos nebo strouhané ofisky

Postup

Postup piipravy: Zloutky s cukrem tfeme asi 10 minut, pfidame ostatni ingredience a vypracujeme tésto tuhé
asi jako na nudle (kdyz je malo mouky, roztéka se to). Vyvalime placku asi 4-5 mm silnou a malym hladkym
koleckem primér 3 cm vypichujeme kolecka. Peceme v horké troubé 200 °C na tukem potfeném plechu do
ruzova. IThned po vytazeni z trouby do kazdého kolecka zespoda 1zickou vydlabeme dolik (musime pracovat
zahorka, takze je 1épe péci asi 10 kolecek na plechu, aby se to stihlo, nebo mit pomocniky :-). Zchladlé plnime
uslehanou $lehackou bez cukru (pozor, ne tou ve sprayi!), slepime 2 k sob¢, obalime v ¢okolddové polevé a
hned v kokosu nebo ofiskach. Uchovavame v chladu.

Koule miizeme také plnit vafenym sn¢hem z odloZenych bilki, ale Slehacka je dobfejsi. A na obaleni je

dobiejsi kokos nez ofisky. Ja z bilkii radéji upecu jinou dobrotu a vydlabané zbytky pouzivam do nepecené¢ho
cukrov. Véite mi, Ze pracnost bude po zasluze odmeénéna a vSichni vas budou velebit a chvalit.
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