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DusSen¢é brambory se slaninou a rajCaty

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 velkych

Ingredience::

sekana petrzelka

160 g slaniny

2 kg mensich brambor

24 malych rychlenych cibulek nebo 6 vétSich cibuli
ale pevnych rajcat

sul

Postup

Postup ptipravy: Cibuli oloupejte, malé cibulky nechte v celku, vétsi nakrajejte na osminky. Slaninu
nakrajenou na kosticky dejte do kastrolu a smazte na ni cibuli do rizova. Mezitim rajcata ptelijte vrouci
vodou, aby slupka popraskala, oloupejte je, zbavte jadérek, nakrajejte na ¢tvrtky a pridejte do kastrolu.
Spolecné s nakrajenymi oloupanymi bramborami. Smés osolte a duste pod poklici asi 25 minut. Obc¢as
zamichejte, pfed dokon¢enim muzete jesté pridat nakrajenou petrzelku.
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