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Syrovy salat s broskvemi

Kategorie: Zeleninové salaty
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g Zampionl

150 g zakysané smetany

2 1Zice oleje

50 g slaniny

sul

150 g eidamu

citronovou Stavu

4 pulky kompotovych broskvi
kari koteni

100 g malych rajcat

mlety bily pept

0,5 hlavkového salatu

3 Izice cerveného vinného octa
cukr

150 g ementalu

Postup

Broskve rozkrajime na malé dilky. Rajéata opereme a rozptilime nebo rozétvrtime. Zampiony pokrajime na
tenké platky a zakapeme citronovou stavou, aby nezhnédly. Syr nakrajime na prouzky. Listy salatu opereme a
natrhame na mensi kousky. Zalivku pfipravime z octa, ktery osolime, opeptime a dochutime cukrem. Nakonec
veslehame olej. Touto zalivkou pielijeme salat, piiklopime a nechame asi 30 minut odlezet v lednici. Mezitim
umichame zakysanou smetanu se 3 Izicemi §t'avy z kompotu, osolime, opepiime a okotfenime kari. Salat
upravime na misky a posypeme uskvarenou slaninou. Zvlast’ podavame smetanovou omacku.
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