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Celerovée krokety

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g celeru

200 g duSené ryze
2 1Zice masla

2 vejce

sul

pept

0,5 kostky masoxu
strouhanka
pazitka

tuk na smazeni

Postup

Celer omyjeme, oloupeme, nastrouhdme na hrubém struhadle a smichdme s rozehfatym maslem a $alkem
vyvaru z masoxu. Na mirném ohni dusime asi 15 minut. Potom poduseny celer smichame s dusenou ryzi,
vejci, pepfem a soli. Z hmoty formujeme malé krokety, obalujeme ve strouhance a smazime je na rozpaleném
tuku. Pfi podavani je sypeme drobné sekanou pazitkou.

Ptilohy:
brambory a zelny salat
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