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HaluSky

Kategorie: Nezafazeno
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 a0,5 kg studenych brambor

1 a 0,25 kg prosaté¢ mouky (stejnym dilem hladka
0,75 kg polohruba a hrubd) Speku

500 g brynzy

1 kg kysaného zeli

2 vejce

mléko

sul

Postup

Brambory uvatfime ve slupce a nechdme je vychladnout. Pak brambory nastrouhdme do misy. Pfiddme smé&s
mouky, vejce a 1zici soli. Vymichame tésto. Z tésta se pies haluskové sito vytlacuji halusky pfimo do vrouci
osolené vody.

Kdyz halusky vyplavou, vyndame je do misy. Mezitim na tuku oprazime a podusime zeli s cibulkou. Stejné
tak opeceme Spek nakrajeny na kosticky. Brynzu se rozetfeme s mlékem do husté kase. Na polovinu talife s
haluskami dame zeli, na druhou brynzu a povrch talife zalijeme tukem ze Spekovych skvarkl a ozdobime
kousicky Skvark.
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