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N¢zna bramborova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

0,5 kg brambor

1 konzerva sterilovanych zampionii
200 ml Slehacky

1 cibule

2-3 strouzky Cesneku

petrzelka

pazitka

tuk

(kdo se neboji cholesterolu) anglicka slanina nakrajena na kosticky
sul

pept

Postup

Postup ptipravy: Na tuku osmazime cibulku, pfidame Zampiony, brambory na kosti¢ky, ¢esnek na platky, sul,
pepf, rychle orestujeme a zalijeme vodou nebo jesté Iépe vyvarem, asi tak 1 1. AZ budou brambory uvaiené
piidame Slehacku a nakonec pazitku a petrzelku. Pfed podavanim pfidame do kazdého talife 1zici osmazené
anglické slaniny. Kdo ma rad muze ptidat maggi, ja se tomu vyhybam.
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