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Pikantni ¢inska polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

asi 500 g kutecich drobt

sul

cibule

chilli papricka

2 strouzky Cesneku

asi 4 pokrajené houby (hliva nebo Zampidny)
porek

list ¢inského zeli

0,5 cervené a 0,5 zelené papriky
1 1zice sojové omacky

2 Izice bilé¢ho vina

Postup

Postup piipravy: Z kutecich drobti uvatime s trochou soli v 1,5 litru vody silny vyvar. Pfecedime a uvatime v
ném platky z jedné cibule, 1 chilli papricku, 2 strouzky krajené¢ho ¢esneku. Pfidame na platky krajené¢ houby,
na kolecka krajeny porek, na prouzky krajené zeli a Cervenou a zelenou papriku. Povafime, ochutime 1zici
sojové omacky, 2 1Zicemi bilého vina. Nechame pfejit var, stahneme z ohné€ a doplnime hrstkou nejlépe bilych
nudli a zdobime zelenou petrzelkou. Mizeme piidat maso z drobd nebo je mizeme pouzit jinak.
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