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Rajcatova polévka s bazalkou

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

mrkve

porek

Salotky

mensi cibule

strouzky ¢esneku

konzerva krajenych loupanych rajcat
hrst az dvé nasekané bazalky
olivovy olej na vareni

1,5 litru kufeciho vyvaru

par listkt bazalky na ozdobu
olivovy olej panensky na dochuceni
stl a pept na dochuceni

—_— N = N = N

Postup

Postup ptipravy: Nakrajenou mrkev, porek, Salotku, cibuli a ¢esnek zalijeme olivovym olejem na smazeni a na
mirném plameni smazime asi 15 minut. Pfiddme konzervovana nakréjena rajcata a dusime dalSich 10-15
minut. Zalijeme polovinou vyvaru, pfiddme nasekanou bazalku a nechame 10-15 minut povafit. Ru¢nim
mixérem rozmixujeme najemno, piidame zbyvajici vyvar a dochutime soli a Cersvé umletym pepiem.
Podavame tak, ze zakapeme panenskym olivovym olejem a ozdobime Cerstvymi listky bazalky.
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