Zavin s kysanym zelim

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Tésto: 500 g hladké mouky
250 g ceresu nebo jiného 100% tuku
1zicka soli

2 dcl piva

Napln:

kecup

koteni na pizzu

500 g kysan¢ho zeli

cibule

syry - uzeny

tvrdy

www.netkucharka.cz

muze byt i hermelin nebo toustové platky - prosté co dim da

ale urcité¢ musi byt Niva

Postup

Postup ptipravy: Do mouky rozmichané se soli nastrouhdme tuk, zalijeme pivem - mize byt i voda,
zapracujeme az se vse spoji a dame do lednice minimalné pies noc. Druhy den tésto rozptilime, vyvalime
placky, které potieme keCupem, posypeme koteni, neni-li na pizzu, mize byt bazalka, tymian, oregano. Zeli
opereme, vymackame vodu, rozprostfeme po placce, posypeme na kolecka nakrajenou cibuli a v§emi témi
syry. Opatrné sto¢ime, potfeme vejcem a peCeme jako zavin asi na 200 °C.

V zé&vinu je vynikajici i na koleCka nakrajena pikantni klobaska, ale neni nutnd, proto ji v ingrediencich

neuvadim.

Strana 1/1



