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Pizza zaviny

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kg hladké mouky

hrst cukru

hrst soli

50 g drozdi (nebo 3 sacky suseného drozdi)
550 ml vody

trochu mléka a cukru na kvasek
1 rajsky protlak

bylinky - bazalka

oregano

pept

majoranka

cesnek

1 cibule

Sunka

klobaska

syr

niva ap

Postup

Postup ptipravy: Mouku smichame s cukrem a soli, drozdi nechame nakvasit v teplém, pocukrovaném mléce a
nalijeme do mouky. Pak pfidame vodu, tésto dobfe prohnéteme a nechame na teplém misté vykynout.
Nakynuté tésto rozdélime na 4 dily, rozvalime na obdélnik cca 30x20 cm a plnime.

Népln: rajsky protlak smichdme s cibuli, ¢esnekem, oreganem, majorankou, bazalkou (kdo co ma rad, lze
nahradit provensalskym kotfenim) a potfeme na rozvaleny dil. Dale plnit dle chuti klobaska, salam, Sunka, syr
ap. Potom zabalime jako z&vin, ohneme konce, aby népli nevytekla. Pe¢eme na cca 200 °C, 30 minut.

Lze plnit i nugetou a bananem, ale slana varianta u nas frci vic.
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