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Letni bulharské fazole

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 kg bilych fazoli
4 1Zice olivového oleje
4 cibule

4 velké mrkve

1 velka petrzel

0,5 celeru

2 zluté papriky

2 cervené papriky
4-6 loupanych rajcat
sul

pept

Postup

Fazolky oplachneme, ptebereme, ddme do velkého hrnce a zalejem vodou. Dame vatit spolu s olivovym
olejem a ihned pfiddvame vSechny ostatni ingredience, pokrajené na hrubo. Stl a pept ptidame, az kdyz jsou
fazole polomé&kke a v§e dovatime. Dle potteby podlévame vodou, ale jen tak, aby se nic neptipalilo. Zelenina
pusti Stavu, a raj¢ata s mrkvi vSe zahusti.

Kdo touzi po masicku, neni Spatné ptidat na kousky pokrajenou anglickou slaninu.

Podavame s chlebem nebo bagetou, muze byt s karbenatky. Dobré 1 po studenu
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