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Rajc¢ata po milansku

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g lisotvého Spenatu
30 g prazenych pinii

1 cibule

8 1zic bilého vina

sul

100 g strouhaného parmazanu
3 strouzky ¢esneku

1 IZice sadla

3 Izice mascarpone

1 Izice masla

pept

250 ml masového vyvaru
125 gryze

4 velka rajcata

2 1zice olivového oleje

Postup

Rajcatim odtizneme vrsky. Duzinu vybereme a odlozime stranou. Cibuli a ¢esnek oloupeme a posekame.
Rozehiejeme maslo a sadlo a zesklovatime na ném cibuli, 0,333333333333333 Cesneku a ryzi. Pfidame vino,
vyvar a priklopené dusime 25 minut.

Troubu predehiejeme na 175 stupni. Do ryze vmichame oba syry, smési naplnime rajcata a narovname do
formy. Ptiklopené peceme asi 25 minut.

Spenat piebreme a na rozehiatém oleji opékame se zbylym Eesnekem a rajéatovou duzinou asi 5 minut.
Osolime, opeptime. Navrch poklademe plnéna rajcata a podavame sypané piniemi.
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