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Paprikovy quiche se Sunkou

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g hladké mouky
150 g masla

2 Zloutky

sul

2 zelené

cervené a zluté papriky
bazalka

200 g Sunky

200 ml smetany

6 vajec

200 g zervé

pept

Postup

Smisime mouku s maslem, zloutkem, 4 1zicemi chladné vody a Spetkou soli. Vypracujeme tésto a zabalime ho
do folie. Dame ho na 30 minut do chladnicky. Rozptlime papriky a odstranime semeniky. Nakrajime na
prouzky. Bylinky posekame. Troubu pfedehifejeme na 200 stup. Vymastime kolacovou formu. Rozprostfeme
do ni té€sto a zvedneme okraje. Tésto posypeme paprikou. Nasekdme Sunku a smisime ji se smetanou, vejcem,
zerve, soli a pepfem. Tvarohovou smés pielijeme pies papriky a posypeme bylinkami. Kola¢ ddme do trouby a
peceme asi 40 minut.

Strana 1/1



