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Zampionova

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 cibule

125 g zampionti

2 1Zice olivového oleje
250 g sterilovanych krajenych rajcat
pept

sul

1 hotovy korpus na pizzu
100 g malych rajcat

3 sterilovana artycoky

30 g turistického salamu
75 g eidamu

oregano

Postup

Cibule oloupeme, pekrojime na polovinu a nakrajime na tenké platky. Zampiony o¢istime a pieptilime. Na
panvi rozpalime 1 1zici oleje, vsypeme cibuli a nechame zpénit. Pfidame houby, kratce orestujeme a
pfisypeme sterilovand rajcata. Podle chuti osolime, oeppfime a za stdlého michani opékame jeste asi 3-5
minut. Nechdme trochu zchladnout. Plech potfeme 1 1Zici oleje, polozime na néj korpus a rovnomérné
poklademe zeleninovou smési. Omyjeme rajcatka a rozpulime je, stejn¢ jako artyCoky. Pizzu oblozime rajcata,
artyCoky a salamem. Syr nastrouhame na jemno a pizzu posypeme. Vlozime do predehiaté trouby 225 stupiitl,
a peceme zhruba 15 minut. Pfed podavanim posypeme oreganem
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