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Bylinkovy p4j s porkem a uzenym masem

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice masla

125 g uzené¢ho masa
sul

800 g porku

400 g hladké mouky
200 g cibule

100 ml mléka

cukr

20 g drozdi

pepr

100 g eidamu

2 vejce

4 1zice sekanych bylinek
3 strouzky ¢esneku

Postup

Do misy prosejeme mouku. Vyhloubime jamku a rozdrobime do ni dorzdi. Pfilijeme 200ml vlazné vody a
posypeme cukrem. Kvasek nechame 30 minut kynout. Pfisypeme bylinky, pul 1zicky soli a vypracujeme tésto.
Rozprostieme ho do vymasténé formy a nechame dalSich 60 minut kynout. Porek nakrajime na kolecka.
Oloupeme cibuli s Cesnekem a nasekame je. Uzené maso nakrdjime na kosticky. Troubu ptfedehiejeme na 200
stupni. Porek s cibuli osmahneme na maésle. Po 5 minutach pfidime ¢esnek s masem a prohiejeme je.
Ptimichame vejce s mlékem a strouhanym syrem. Smeés rozetfeme na tésto a peCeme 30 minut.
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