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Calzone s mletym masem

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g hladké mouky

20 g drozdi

sul

Spetku cukru

4 1Zice olivového oleje
250 g zampionti

2 malé cibule

80 g mletého masa

850 ml sterilovanych rajcat
150 g mrazeného hrasku
provensalské koteni
pept

200 g eidamu

mouku na vl

1 vejce

tymian

Postup

Do misy prosijeme mouku a rozdrobime drozdi. Pfidame Spetku cukru, 1 1zi¢ku soli, jednu 1Zici oleje a 150ml
vlazné vody. Vypracujeme hladké tésto. Zakryjeme ubrouskem a nechdme na teplém misté 30 minut kynout.
Zampiony nakrajime nadrobno. Cibuli oloupeme a nakréajime na kosti¢ky. V hrnci rozpalime zbyly olej,
vlozime cibuli a mleté maso a ptiblizn¢ 3 minuty prudce opékame. Pfiddme Zampiony a dale opékame.
Rajc¢ata nechdme okapat, nakrdjime je na malé kousky a spole¢né s mraZzenym hraskem ptidame k mletému
masu. Chvily nezakryté podusime, ochutime osli, pepfem a provensalskym kotfeni. Syr nastrouhdme a asi dvé
tietiny zamichame do masové smési. Tésto kratce prohnéteme, rozpiillime a vyvalime na pomou¢néném valu
dva kruhy p priméru 26 cm. Na polovinu kazdého navr§ime masovou smés, vecje rozklepneme, oddélime
bilek a potfeme jim okraje té€sta. Volnou polovinu pieklopime pfes naplii a okraje pevné pfitiskneme. Calzone
potfeme zloutkem, posypeme syrem a kofenim. Pfeneseme na plech vylozeny pecicim papirem a peCeme v
horké troub¢ asi 20 minut (200). Hotové calzone rozpilime a posypeme tymidnem.
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