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Calzone se Sunkovou naplni

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

mouku na val

400 g hladké mouky
pept

42 g drozdi

tuk nap lech
svazecek tymianu
100 g Sunky

8 1zic olivového oleje
150 g Cerstvého syra
sul

125 g mozzarelly

2 velka rajcata
cukru

2 vejce

Postup

Z hladké mouky, soli, drozdi, cukru, 250ml vody a 6 1Zic olivového leje vypracujeme hladké tésto. Zakryjeme
utérkou a nechame ho zhruba 30 minut kynout. Sunku a mozzarellu nakrajime nak osti¢ky. Praj¢ata pokrajime
nak ousky. Cesrtvy syr rozdrobime. Tymian otrhama a nasekame. Pfipravené suroviny msichame s vejci a
nakonec naplii podle chuti osolime a opepiime. Tésto jesté jednou prohnéteme, rozptilime a nap omoucnéném
vale rozvalime do dvou kruhii o priméru zhruba 24 cm. Napln rozdélime vzdy na pilku tésta tak ,aby okraj
zustal volny. Druhou ptlku tésta pak preklopime ptes naplii a okraje ptitiskneme. DalSich asi 15 minut
nechame kynout. Potom calzone potfeme zbylymi 2 1zicemi olivového oleje a ddme na vymazany plech.
Peceme v predehiaté troubé (225) 20-25 minut. Hotové calzone mtizeme pied podavanim poprasit trochou
mouky
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