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Rajc€ata pIlnéna syrem a ryzi

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cibule

20 g masla

4 salky masového vyvaru

2 salky ryze

3 trojuhelnicky taveného syra
smés bylinek

8 rajcat

sul

peprt

60 g goudy

Postup

Oloupanou cibuli nadrobno nakrajime. V kastrolu rozehiejeme maslo a cibuli na ném zesklovatime. Ptilijeme
masovy vyvar a uvedeme do varu. Vmichame ryzi a prikryté dusime asi 20 minut na malém ohni.

Taveny syr rozmackame vidlickou a spolu s bylinkami pfidame k ryzi.

Troubu predehiejeme na 180 stupnd. Rajcata omyjeme, odkrojime vrsek, 1zickou vybereme duzinu. Uvniti
osolime a opepiime. Vydlabana rajc¢ata naplnime syrovou ryzi.

Nastrouhdme goudu a posypeme s ni plnéna raj€ata. Zapékame asi 15 minut v troub€, dokud se syr neroztavi.
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