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Syrove kolacky s cibulkou

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
muskat

4 natové cibulky
sul

200 g hladké mouky
150 g kysané smetany
1 Zloutek

100 g masla

pept

2 vejce

100 g ementalu

Postup

Smisime mouku s 80 g masla, soli a asi 2-3 1zicemi ledové vody. Tésto ulozime asi na 30 minut do
chladnicky.

Omyjeme natovou cibulku a i se zelenymi ¢astmi nasekame na kratké Spaliky. V panvi rozpustime maslo a
cibulku na ném asi 5 minut dusime.

Troubu rozpalime na 200 stupiiti. Vejce rozkvedlame s kysanou smetanou. Dochutime soli, pepfem a
muskatem. Do smési vmichame zméklou cibulku. Vymastime 8 malych formicek nebo jednu velkou
kolacovou. Z tésta vyvalime placku a formicky ji vylozime. Naplnime je cibulovou nadivkou a posypeme
syrem.

Kolac¢ky vlozime do pfedehiaté trouby a peCeme asi 15 minut. Potom snizime teplotu na 150 stupiiti a 10
minut dopékame.
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