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Crespelle s rajcatovou naplni

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g hladké mouky

375 ml mineralky

2 vejce

sul

olej na smazeni

2 cibule

2 strouzky Cesneku

3 Izice olivového oleje

725 ml loupanych rajcat

100 ml rajského protlaku
pept

sladka paprika

bazalka

230 ml oliv plnénych paprikami
200 g Cerstvého syra

30 g strouhaného parmezanu

Postup

Na crespelle si ptipravime tésto z hladké mouky, mineralky, vajec a soli. Panev o primeéru cca 20 cm potieme
lehce olejem a postupné na ném upeceme 6 omelet. Nechame vyhcladnout. Cibule i cesnek oloupeme a
najemno pokrajime. Olivovy olej rozehfejeme, cibuli a cesnek na ném kratce orestujeme, pridame rajsky
protlak a kousky rajcat, promichdme a vSe cca 5 minut povatfime. Bazalku nakrajime. PInéné olivy nechame
okapat a nasekame nap latky. Cerstvy syr nakrajime na kosti¢ky. Syr a olivy pfimichame k rajéatim,
prohiejeme a asi 0,666666666666667 smési potieme palacinky. Posypeme polovinou bazalky a pevné
zavineme. Potom je nakrdjime na Siroké kolecka a narovname do nizkého pekacku feznou stranou doli.
Mezery v pekacku vpylnime zbylou raj¢atovou smési a nakonec posypeme strouhanym parmezanem.
Crespelle zapékdme v pfedem vyhiaté troub€ (200) asi 20 minut. Pfed podavanim ozdobime zbylou bazalkou
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