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Zapecene brambory se syrem

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

5 vétsich brambor

1 IZice soli

1 IZice kminu

1 cibule

50 g anglické slaniny
3 lzice masla

250 g Zampionl

4 1zice petrzelky

1 vejce

100 g strouhaného ementalu
bily pept

Postup

Brambory uvaiime vcelku v osolené vodé s kminem, proplachneme studenou vodou a nechame zchladnout.
Podéln¢ je rozptlime, uprostied vydlabeme vzdy jednu 1zici duziny, kterou nadrobno nakrajime.

Oloupeme cibuli a nakr4jime ji nadrobno. Slaninu nakrdjime na kosti¢ky a opeceme. Piidame 1Zici masla a
cibulku podusime do Zluta. Nakrdjime nadrobno houby, restujeme asi 2 minuty a pak pfimichame petrzelku.
Smichame duzinu z brambor, houby, vejce a syr, mirné osolime a opeptfime. Nadivku stejnomérné rozdélime
na pulky brambor.

Brambory rozlozime na vymastény plech, poklademe maslovymi vlockami a zapeceme.

Ptilohy:

Listovy salat s nastrouhanou Cerstvou okurkou, fedkvickami, paprikou a cibuli v marinadé s trouchou
bylinkové hoi¢ice, promichané s olejem, octem, soli, cukrem a pepiem.
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