Zelne zavitky

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g hrubé mouky
sul

2 vejce

2 1Zice oleje

75 g slaniny

2 cibule

500 g kysaného zeli
pept

kmin

cukr

2 lzice kysané smetany
1 litr vyvaru

Postup

Smichame mouku s 0,5 1zickou soli, vejcem, olejem a 3 1zicemi vody. Tésto ptikryjeme miskou a nechame 30

minut odpoc¢inout.

Slaninu nakrédjime na prouzky. Asi 0,333333333333333 odlozime stranou, zbytek vySkvatime. Pfidame zeli
pokrajené na kousky, osolime, opepiime a posypeme kminem. Dusime 10 minut a potom pfimichame

smetanu.

Troubu rozpalime na 180 stupiiti. Tésto rozdélime na dvé ¢asti a vyvalime na placky. Rozprostieme na né¢ zeli
a zarolujeme. Rolady nakrajime na Spaliky a vyrovname je do vymasténého pekacku. Posypeme je slaninou a
kminem. Zavitky pfelijeme horkym vyvarem a ptikryté peCeme asi 20 minut. Sejmeme poklici a peCeme jeste

15 minut.
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