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Bramboracka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100-150 g masa (kutecti

veprove)

2-4 brambory

cerstvé nebo suSené houby (podle obdobi)
50 g masla

3 Izice hladké mouky

masox

sul

cely pept

celé nove koteni

Postup

Do hrnce dame vatit vodu a vhodime do ni kostku masoxu, hrst hub, 2-3 kuli¢ky nového koteni a 5 kulicek
pepte. Na kosticky nakrajime maso a vhodime do horké vody.

Nez maso zméekne, oloupeme a na kosticky nakrajime brambory, které dime vatit do polévky. Kdyz jsou
brambory a maso mékké udélame vedle na panvi jisku z mésla a mouky. Pfidame do polévky a jesté chvili
povaiime.

Podle chuti osolime.
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