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Kroupova polévka s fazolemi

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice krup

2 1Zice bilych fazoli

200 g vaien¢ho uzeného masa
1,51 vody

1 vétsi cibule

2 strouzky ¢esneku

1-2 1zice hladké mouky

sul

peprt

tuk

Postup

Kroupy proplachneme a spole¢né se spafenymi fazolemi dame varit.

Na tuku zpénime Cesnek s cibuli, zaprasime moukou, udélame jisku a zalijeme vyvarem. Pfidame ji k mékkym
kroupam s fazolemi a dikladné promichame. Osolime, opepiime a nechdme asi 5 minut vafit.

Na péanvicce opeceme na kostiCky nakrajené uzené maso, vlozime do polévky, uz nevatime.
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