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Chlebova jarni

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kostka masového vyvaru

40 g sadla

1 cibule

4 platky chleba

4 vejce

muskatovy kvét

pazitka a petrzelova nat’ nebo kopftiva
mlety zazvor

sul

Postup

Na sadle osmazime platky cibule a nudlicky chleba, zalijeme vodou, pfidame kostku vyvaru, kofeni a
povarime asi 5 minut. Do této polévky po jednom vlijeme vejce a zvolna vatime bez michani jesté¢ 4 minuty.
Na talifi ma kazdy jedno ztracené vejce. Zalijeme polévkou a husté posypeme zelenymi natémi.
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