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Kozi brada

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 a 0,5 litru vody nebo vyvaru
0,25 hlavky zeli

2 vetsi brambory

200 ml smetany

2 1zice hladké mouky
100 g salamu

50 g slaniny

maslo

sul

kmin

pept

ocet

Postup

Do vafici osolené a okminované vody dame vafit brambory nakrajené na kostky a na vétsi trojuhelniky
nakrajené zeli.

Kdyz jsou brambory skoro mékké, ptilijeme smetanu s rozmichanou moukou, dochutime octem a pepfem.
Zvlast rozpustime nakrajenou slaninu a na ni dokfupava osmazime nakrajeny saldm, ptisypeme do polévky a
pied podavanim piidavame lzici Cerstvého masla.
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