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Stédracka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

40 g masla

1 vétsi cibule

1 vejce

1 a 0,5 litru vody nebo vyvaru

20 g hladké mouky

sul

200 g brambor

150 g Cerstvych hub nebo Zampioni
120 g pohanky

Postup

Ptipravime zlatavou cibulovou jisku, zalijeme ji vodou nebo vyvarem, ptidame houby a uvatime je témet
domekka.

Pak pridame brambory nakrajené na kosticky a uvatime je, nakonec piidame sparenou a proplachnutou
pohanku a kratce jesté povatime.

Do hotové polévky rozslehame vejce.
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